- Azevias de Grdo -

Recheio:

o 1/2 kg de grao
o 250g agucar amarelo

Coze-se o grao com casca de laranja.

Reduz-se o grao a puré, junta-se o acucar. Vai ao lume até fazer
ponto estrada.

Massa:

o 1kgde farinha
o 3 ovos
o 250g de margarina

Mistura-se todos os igredientes e amassa-se.
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